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Datos relevantes sobre los
vinos de España:

Interesting facts about the
Wines from Spain:

• España es el país con la mayor superficie de viñedos
del mundo.
• España es el tercer productor de vino del mundo, detrás
de Italia y Francia, con una tradición vitivinícola milenaria,
siempre unido a la gastronomía.
• España es, desde el año 2005 y según datos de la Or-
ganización Internacional de la Viña y del Vino (O.I.V.), el
segundo exportador mundial de vino por volumen, solo
superado por Italia.
• España cuenta con 65 Denominaciones de Origen, y
más de 2.000 bodegas, que elaboran varios miles de
vinos cada año.
• España es la cuna de variedades de uvas como
Tempranillo y Albariño, pero también de más de otras
150, entre las que se encuentran Garnacha (conocida
como Grenache) y Monastrell (también llamada
Mourvèdre), de moda hoy en Francia, California y
Australia.

• Spain has more land under vines than any other country
in the world.
• Spain is the third largest wine producer in the world,
after Italy and France, with an ancient winemaking
tradition, linked to our gastronomy, that goes back
thousands of years.
• Spain became in 2005, according to the International
Organization of Vine and Wine, the world’s second largest
wine exporter by volume, after Italy.
• Spain has 65 officially designated wine quality regions
(called Denominaciones de Origen or D.O.) with more
than 2,000 wineries that make several thousand different
wines every year.
• Spain is the cradle of Tempranillo and Albariño, and of
more than 150 grape varieties, among them Garnacha
(a.k.a. Grenache) and Monastrell (a.k.a. Mourvèdre),
which are now fashionable grapes in France, California
and Australia.
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Visit www.winesfromspain.com
for additional information on Spanish wines.
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Wine Tasting Seminars
Wines from Spain

Seminarios de vinos
Vinos de España

INSTITUTO CERVANTES DUBLIN

Seminars will start on February 23rd.

REGISTER NOW !
First come, first served.

• Total seminarios: 5
• Fechas: 23 de febrero, 23 de marzo,
20 de abril, 25 de mayo y 15 de junio
• Alumnos por clase: 12
• Idioma: inglés
• Vinos a presentar: 6 vinos (2 blancos y
4 tintos)
• Duración de los seminarios: 2:30 horas
• Horario: lunes de 18:00 a 20:30
• Precio: 50 € por seminario

El Instituo Cervantes de Dublín ofrece, a
partir del 23 de febrero, un nuevo curso
especial sobre “Degustación de vinos”.

En cada seminario se degustarán 6 vinos
de diferentes regiones españolas para dar
una visión global de nuestros productos.

Cada seminario constará de una breve
introducción a las diferentes regiones
vinícolas de España y los diferentes tipos
de uva, instrucciones para saber entender
la etiqueta de las botellas, cómo catar y de-
gustar un vino ...

Vinos selccionados:

- Esperanza Verdejo, Rueda 2007
- Martin Codax, Rias Baixas 2007
- Evohé, Aragón 2006
- Les Terrasses, Priorato 2005
- Cepa Gavilán, Rib. del Duero 2006
- Conde de Valdemar, Rioja 2003

Starting on February 23rd, Instituto
Cervantes Dublin is proud to announce its
special new course: “Wine Tasting”.

Students will taste 6 different wines from 6
different regions in Spain aimed to give a
global vision of our products.

Each seminar will consist of a short
introduction to the different wine-producing
regions in Spain, the different kinds of
grapes, instructions to understand the label
on a wine bottle and to learn how to
properly taste a wine ...

Sellected wines:

- Esperanza Verdejo, Rueda 2007
- Martin Codax, Rias Baixas 2007
- Evohé, Aragón 2006
- Les Terrasses, Priorato 2005
- Cepa Gavilán, Rib. del Duero 2006
- Conde de Valdemar, Rioja 2003

• Number of seminars: 5
• Dates: February 23, March 23, April 20,
May 25 and June 15
• Class size: 12 students
• Language: English
• Wines: 6 (2 whites and 4 reds)
• Seminar length: 2.5 hours
• Schedule: Mondays from 18:00 a 20:30
• Fees: 50 € per seminar


